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Art.-Nr.: 621642-18
Gebinde: 1 x 0,75] Holzkiste
Alkoholgehalt: 13,5%
Anbaugebiet: Eppan
Anbauregion: Sidtirol (Alto Adige)
Ausbau: im grofRen Holzfals
Geschmack: trocken

Jahrgang: 2018

Klassifizierung:

DOC -> Denominazione di
Origine Controllata

Rebsorten: Weissburgunder
Restzucker: 1.2 g/l
Saure: 5.5 g/l

Serviertemperatur:10-15

Preise
Holzkiste 83,00 € brutto

Preis pro Liter: 110,67 €
Alle Preise inkl. 19% MwSt.

Beschreibung
DER AUSERKORENE

Er hat schon mehr als ein Jahrhundert auf dem Buckel und doch nichts von seiner Starke eingebi8t ganz im
Gegenteil: Kraftig und herrschaftlich ist Sanctissimus, von den stdmmigen Reben bis in die allerfeinsten
Kapillaren seiner alten Wurzeln.

Dieser WeilRburgunder spielt in der ersten Liga der auBergewdhnlich opulenten Weine und steht in jeglicher
Hinsicht ganz fur sich.

In extremer Steillage auf der gegen Sliden ausgerichteten Lage unterhalb der Kirche von Missian gewachsen
und in Tonamphoren ausgebaut ist der Sanctissimus das Glanzstlck der Kellerei.

Die im Jahr 1899 auf einer Steillage in Missian gepflanzten Rebstdcke pragen einen der altesten Weinberge
Sudtirols. Das mit groBter Sorgfalt handgelesene Traubengut und der dulRerst niedrige Ertrag bilden die
Grundlage flr SANCTISSIMUS.

Die Trauben werden in Amphoren eingemaischt und garen einige Monate. Der facettenreiche Jahrgang 2017
verspricht ein komplexes Aromaerlebnis und entwickelt sich am Gaumen sehr dicht und mineralisch.

Dieser Weillburgunder iberzeugt mit einem faszinierenden Spiel aus Saure, Frucht und Komplexitat.
Leuchtendes Strohgelb. Differenzierte Nase, zeigt Noten nach reifem Apfel, dazu feine wirzige Téne, nach
Salbei. Am Gaumen volumings, saftig, cremig und anhaltend im Abgang.
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* Terroir: Kalkhaltige Moranenschuttablagerung aus der Eiszeit; nach Studen ausgerichtete Steillage (350-400

m.u.d.M.)
* Alter der Reben ca. 120 Jahre
* Vinifikation: Schonende Vergarung auf den Schalen in groBen Tonamphoren, Reifung im groBen Holzfass aus

Eppaner Eiche.
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